
はじめに
　食の安全に対する考えは2021年から動き出すHACCPに
おいても食品危害のある微生物に対する関心が深まってき
ている。なかでも食中毒菌がクローズアップされるが他の
微生物にも気を配る必要がある。カビもその一つである。と
ころがカビは食中毒菌の対象でないことから製造環境での
対象として重視されていないのが実状である。
　しかし消費者からのカビクレームに関わってきた弊セン
ターの視点からみると無視してよい問題ではないことを認

識していただきたい。食肉加工製品とその製造環境でのカ
ビ対策を本稿でまとめることとした。

1. 最近のカビ苦情相談
　食品におけるカビ苦情は、食品製造工場での衛生管理が
原因で発生したと考えられる場合もあるが、一方で、消費者
の取り扱いが原因と考えられる場合も多いのが現状であ
る。「カビ苦情」といっても、その内容をみると…

業界をめぐる動き
 ・令和3年春の叙勲、褒章について
　◦小林 浩 氏　「旭日重光章」受章の栄
　◦小林 和人 氏　「黄綬褒章」受章の栄
 ・5月役員会の開催について
 ・総会の開催について
 ・新型コロナ緊急対策事業の取組状況について
 ・関係省庁からの情報提供などについて（会員組合員宛配信情報）
 ・食肉科研（KAKEN）コラム ＃70

ひろば
第65回　日進畜産工業株式会社＜日進ハム＞

◉窓
第67回　株式会社米沢食肉公社
代表取締役社長　佐藤　康寛 氏 「継続は力なり、そして将来を見据えた人材育成を！」
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六 ◉特　集　1　

カビ対策の基本はカビを知ることから
―食肉加工環境でのカビ対策―

◉特　集　2　
食品製造現場でカビを制御するために
―カビクレーム防止に必要なカビ対策の考え方―
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